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おあがりやす「京式部（きょうしきぶ）」
給食のお米はいつもは舞鶴産コシヒカリですが、

令和５年２月は期間限定で「京式部」という

ブランド米を使用します。

舞鶴市内で作られた京式部です。

粒が大きく、白さ・ツヤ・香り・ねばりなど味の

バランスが良いのが特徴です。

～今月の地産地消～
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